
 

 

(우) 100-400 서울시 중구 동호로 300 CJ제일제당센터 5F  

문서번호 : CJFW-2019-056호 

발신일자 : 2019.12.24 

수    신 : 상해한국학교 

제    목 : Freshbar 제공 식빵 푸른색 오염 물질의 분석결과 전달의 건 

 

1. 귀교의 일익 번창하심을 기원합니다. 

2.  2019년 12월 13일 상해 한국학교 Freshbar에서 제공된 식빵에서 푸른색 오염 물질이 

관찰된 것에 대해 사전 검수 단계에서 철저히 제거해내지 못한 점 깊이 사과드립니다. 

국제공인분석기관인 SGS 상해를 통해 분석한 결과 및 해석, 전문 소견을 정리해 아래와 

같이 전달드리오니 참고 부탁드립니다.   

 

- 아   래  –  

 

1. 국제 공인 분석기관의 분석 결과, 해당 식품은 국가표준에 적합한 안전한 식품입니다. 

1) 분석 식품 

- 급식에 제공된 식빵  

- 분석 시 특이사항: 분석 검체는 개방된 채로 분석 전까지 여러 사람의 접촉을 거쳤음 

  2) 분석 결과 

분석 항목 분석 결과 국가표준 분석방법 

곰팡이 수 45 cfu/g 150 cfu/g GB.4789.15 

 ※ 식품안전국가표준 GB7099-2015. 가오뎬 및 빵류 

 

2. 곰팡이는 일반적으로 생활 환경 속에 어디에나 자연스럽게 존재하며, HACCP 

Program에 의해 청결하게 관리하는 구역에서도 발생할 수 있는 미생물입니다.     

구분 낙하 진균 수 기준 

청결구역 (내포장실, 건조실 등) 10 cfu/plate 이하 

일반구역 (세척실, 외포장실 등) 40 cfu/plate 이하 

 ※ 한국 식품안전관리인증원, 「HACCP관리 표준기준서」, 공중낙하균 검사 기준 및 규격 예시  

 

3. M.nurat Jaaraoglu 외 3인의 2005년 논문에 따르면, 중국 국가표준과 동일한  

실험법으로 곰팡이수(Yeast&Mould count, 한국에서는 진균 수)를 test한 결과, 빵 

굽기를 25분 시행하였을 때 곰팡이수는 108CFU/g에서 102 CFU/g으로 감소한다고 

학계에 보고된 바가 있습니다. 이와 같이 조리가공이 완료되어 시중에 유통되고 있는 



 

구운 빵에서는 일반적으로 100 CFU/g 이하의 곰팡이가 검출될 수 있습니다.  

 

  - 빵 굽기 전과 후의 곰팡이 수 

빵 굽기 전 빵 완제품(25분 구운 후) 

108 CFU/g 102 CFU/g 

 

4. 또한, 육안으로 식별이 가능할 정도로 빵에 곰팡이가 핀 부적합 제품의 경우, 곰팡이 

수 분석 값은 중국 국가표준 기준을 훨씬 크게 상회함을 당사에 축적된 실험적 데이

터로도 확인할 수 있습니다. 

 

- 곰팡이 발생 부위가 색채를 띄며 표면에 솜 형태의 포자를 형성한 상태 

 

곰팡이가 발생한 빵 (예시) 해당 곰팡이 배양 사진 진균 수 

  

 

 

 

103~104cfu/g 

※ 해당 실험 결과 값은 당사의 분석실험(’16.6월 분석 데이터 ) 

※ 당사는 한국 식품의약품안전처의 국가공인 분석 인증기관입니다. 

 

5. 급식에 제공된 식빵의 분석 결과와 여러 전문 실험 데이터를 종합한 결과, 식빵 표면

의 푸른색 오염물질은 곰팡이가 아니며, 해당 제품 제조 공장에서 타 제품에 사용하는 

녹차 원료가 공정 상 혼입된 것으로 유추됩니다. 끝. 

■첨부 문서 

1. SGS 상해 분석결과서 

2. 식품안전국가표준 GB7099-2015. 가오뎬 및 빵류 

3. 씨제이프레시웨이 식품위생검사기관 지정서 

 

 

CJ프레시웨이  

식품안전센터장 
 

CJFWQSP402-06(Rev.0)                                A4(297mm210mm) 



 

■첨부 문서 

1. 1. SGS 상해 분석결과서 

 



 

 

 

 

 

2. 식품안전국가표준 GB7099-2015. 가오뎬 및 빵류 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

3. 씨제이프레시웨이 식품위생검사기관 지정서 

 


